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Soupes

□ Crème de légumes de saison
.Consommé aux céréales au choix :
□ Boeuf □ Volaille □ Gibier
.Ramen aux nouilles fraîches, pak choi & fèves au choix:
□ Boeuf □ Volaille □ Porc □ Légumes
  

www.rackesmillen.lu

Entrées

□ Risotto d‘épeautre au crémant luxembourgeois, tuile de fromage
□ Salade au fromage de chèvre, crumble de céréales
□ Bruschetta à la truite blanche grillée, 
 sauce hollandaise, blés grillés (+ 2,50€)
□ Tartare de boeuf au sarrasin grillée, toast au pain complet (+ 2,50€)

Plats

□ Bouchée à la Reine façon Rackésmillen 
□ Boeuf bourguignon en croûte de pain (servi pour 4 personnes)
 au choix:  □ Purée □ PDT sautées □ Spaetzle  
□ Filet de truite saumonée farcie, sauce beurre blanc aux câpres
□ Tagliatelles fraîches au saumon, tomates séchées, tuile de parmesan 
□ Filet de boeuf grillé (250gr), sauce au choix  (+6,00€)
□ Filet mignon de veau (basse température), sauce au choix (+6,00€)

Desserts

□ Moelleux au chocolat, glace au crémant rosé / vanille, crème anglaise
   .Crème brûlée au choix: □ Chocolat □ Vanille □ Bergamote
□ Dame Blanche au chocolat chaud
   .Tarte aux fruits: □ Pomme □ Poire □ Streusel 
□ Salade de fruits frais, sirop à la menthe 
 

2 services à 35 €
Entrée ou soupe + plat | Plat + dessert 
3 services à 44.90 €
Entrée ou  soupe + plat + dessert
4 services à 54.90 €
2 choix d‘entrées ou soupes + plat + dessert

Merci de choisir 1 menu unique pour toute votre table. 
Une alternative végétarienne est bien sûr acceptée. Nous 
vous proposons  un menu pour les enfants sur demande et 
toute autre proposition peut être discutée avec notre chef 
de cuisine. 

by TOURIST CENTER CLERVAUX

Végétarien

□ Tagliatelles fraîches, crème de champignons  / □ Vegan   
□ Pot au feu de légumes de saison
□ Veggie burger / □ Vegan 


